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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
opvarmnings procedure, herunder temperatur kontrol.
Opbevaringsprocedure for fersk fisk. Opbevaringstmperatur,
adskillelse og tildækning af fødevare i køle og frost enheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, hernunder inventer og udstyr.
Kontrolleret: Rengøring af lokaler.
Følgende er konstateret: Virksomhedens køleboks fremstår
med begyndende ophobninger af snavs og formodet
skimmelignende belægninger på undersiden af hylderne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om øge rengøringsfrekvens af lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Varemodtagelse område.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden august til dags dato.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


