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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, skadedyrssikring,
sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i
reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er
omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de
aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der
blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomheden følger brugsanvisningen og
skyller af efter endt desinfektion.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
produktions flow. Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
kølerum og enheder, herunder temperatuer i disse. Faciliteter
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til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse
af desinfektionsmidlet, herunder koncentration, virketid og udfører rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende: lokaler, udstyr og inventar i produktions
område samt baglokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Gulvriste mangler fast montrering.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om, at der skal træffes passende foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelses, opbevarings og varmebehandlings temperatuer
fra opstart til d.d.


