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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer i
virksomhedens køle- og fryseenheder, opbevaring samt
adskillelse af kølekrævende fødevarer, opbevaring af tørvarer,
opbevaring af emballage samt rent service, virksomheden
redegør for produktionsflow samt mundtlig procedure for
håndtering af nedkøling
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, emfang,
produktionsborde, røremaskine, komfur, hylder med tørvarer
samt hylder under produktionsbord med gryder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden januar 2020 til dags dato. Vejledt konkret om muligt
løsningsforslag for at sætte frekvens for dokumentation op.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer.


