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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder i bar og produktionskøkken,
temperaturer og adskillelse i køleskabe samt mundtlige
procedurer for nedkøling uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af arbejdsborde,
udstyr, hylder og køleskabe i produktionskøkken uden
anmærkninger.
Følgende er konstateret: Emhættefiltre er fedtede. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyrssikring af vinduer
kontrolleret uden anmærkninger. Vejledt konkret om
vedligeholdelse af gummifuger ved opvaskeborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og varemodtagelse samt virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevist for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på mini forårsruller, hakket oksekød, vannamei rejer rå og pangasius fisk uden
anmærkninger.


