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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejsnisk vask og tørring af
hænder, temperaturkontrol i køle- og fryseenheder, opbevaring
og adskillelse af kølekrævende fødevare samt mundtlig
procedurer for udportionering af mad til patienterne herunder
anvendelse af engangsforklæde og handsker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder køleskab,
borde, ovn og mundtlig procedurer for rengøring af
indstikstermometer med vand og sæbe inden anvendelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og kalibrering
af indstikstermometer fra september 2020 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravende til brug
af det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdet. Ingen anmærkninger. Virksomheden har fremvist
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dokumentation på, at det leverende køkken overholder økologiprocenten i 1. - 2. og 3. kvartal 2020.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: engangssuppeskåle og
paptallerkener.


