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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der produceres hakket og
tilberedt kød under 2t ugentligt. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Procedurer for håndtering og behandling af
hakket oksekød gennemgået. Kontrolleret temperatur ved
opbevaring på køl. Hakning på maskiner med køl. Kød til
hakning modtages klar til hakning uden yderligere udskæring.
Kød til hakning anvendes inden for kort tid efter modtagelse.
Eget hakket kød gives 24 timers holdbarhed, hvis ikke solgt
inden 24 timer anvendes kødet til varmebehandlede retter/
fryses indenfor 24 timer. Kød som hakkes, fra afpuds anvendes
udelukkende til varmebehandlede produkter. Efter hakningen
sættes det hakkede kød kortvarigt på frost for at få
temperaturen ned i kødet.
Hygiejne: Rengøring: Gode arbejdsgange for rengøring efter
hakning gennemgået, hakker afskylles, vaskes med
rengøringsmiddel og desinficeret med fvst godkendt middel,
hakkehus mv. vaskes i opvask med skyl over 80 grader,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedes
risikoanalyse i forhold til aktiviteten haknig af kød.I
risikoanalyse for hakket kød indeholder beskrivelse af
riskofaktorer og mikrobiologiske kriterier/salmonella/E.coli, ok.


