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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
opbevaring og adskillelse af fødevarer, opbevaringstemperatur
på køl og frost. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken, køle Box, opvask, lager gang. ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for varemodtagelse, alternativ og alm.
varmbehandling, nedkøling, indfrysning af fisk, genopvarmning,
opbevaringstemperatur på køl og frost fra sidste kontrol til d.d.
ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret korrekt
ophængning af kontrolrapport. ingen anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uden anmærkninger:
Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i
håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter stemmer overens med
registreringen. Virksomheden er vejledt om regler for
håndtering af vildt modtaget fra jæger.


