Kontrolrapport

Virksomhed Dansk Erhverv, Kantine, Bgrsen

Adresse Bgrsen, Bgrsgade 2

Postnr/By 1217 Kgbenhavn K

Denne kontrol, dato

19-10-2020

Tidligere kontrol
Dato 08-07-2020

CVR-nr. 43232010

Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 Tilszetningsstoffer m.v.
Rengering 1 Dato 23.04-2019
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v. 1
Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[] Ordiner kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol
] Anden kontrol

[] Kaedekontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Virksomheden er orienteret

om, at anmaerkninger til virksomheder medfgrer to

gebyrbelagte opfglgende kontrolbesgg.

Opbevaringstemperaturer, adskillelse -og overdaekning af

fodevarer i kgleinventar, procedurer for buffethandtering samt

faciliteter til hygiejnisk handvask. Yderligere kontrolleret

godkendt desinfektionsmiddel til brug af overflader og udstyr.

Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Renggring af produktions og

buffetomrade, samt opvaskeomrade, herunder overflader og

driftsinventar. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Der er stikprgvevis set udfgrt dokumentation

for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder

kgleopbevaring, modtagerkontrol, opvarmning og nedkgling for

perioden primo juni frem til d.d. Yderligere kontrolleret

maleudstyr til overvagning af kritiske kontrolpunkter.

Virksomheden dokumenterer flere gange i perioden udfgrt

dokumentation for nedkgling over en periode pa over 5 timer

fra en temperatur pa over 65 grader C til en sluttemperatur pa

5 grader C. En enkelt gang noteres temperaturen fra 56 grader

C. Ifglge virksomhedens risikoanalyse, skal nedkgling af

fedevarer forega inden for 3 timer fra en temperatur pa over
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45 min.
Kontrollens varighed
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

65 grader til en sluttemperatur pa under 10 grader C. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Vejledt konkret om sikker nedkgling.

Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fgdevarestyrelsen.

Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmaerkninger.

Tilsaetningsstoffer m.v.: Virksomheden anvender pt ikke farve -eller tilssetningsstoffer. Ingen anmaerkninger.
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