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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet, stikprøvevis målt
opbevaringstemperaturer i virksomhedens køle- og
fryseenheder, opbevaring af ikke kølekrævede fødevarer,
opbevaring samt adskillelse af kølekrævende fødevarer,
mundtlig procedure for håndtering af nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsborde, emfang,
friturekogere, køledisk med smørrebrød, køleskab med
pizzatopping, gulv, vægge og hylder i produktionsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og
varmeholdelse i perioden januar 2020 til dags dato.
Kontrolleret: Dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
for aktiviteten nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ved flere
nedkølinger i perioden januar 2020 til dags dato ikke
dokuementeret slut temperatureren på nedkøling, men sat et
flueben. Virksomheden redegør for hvordan de nedkøler og
ved at de skal fra 65 grader til under 10 grader inden for 3
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timer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for dokumentation af egenkontrol. Vejledt konkret om at notere grader og ikke kun
makere med et flueben.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer.


