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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frostenheder, tildækning og adskillelse af fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder gulv,
produktionsborde, vægge, opvaskemaskine samt køle- og
frostenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken fremstår velvedligeholdt med hele og
vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling. Vejledt generelt om nedkøling af fødevarer, samt
vejledt konkret om, at ved hver nedkøling skal det sikres, at
temperaturen falder fra 65 C til 10 C på max 3 timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
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kontrolleret: plasbøtter og plastfolie. Vejledt generelt om reglerne for anvendelse af fødevarekontaktmaterialer
samt genbrug af emballage.


