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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af
kølepligte fødevarer på frost og køl, facilitet for hygiejnisk vasl
og tørring af hænder samt virksomhedens mundtlige
procedure for opvarmning og varmeholdelse af pølser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, lager og butikslokale.
Herunder inventar til opbevaring af fødevarer, gulv og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lagerlokale.
Herunder med særligt fokus på dobbeltdør ud mod det fri.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning fra oktober 2020
til d.d.
Virksomheden har udpeget varmeholdelses som kritisk
kontrolpunkt i deres risikoanalyse, men har aldrig
dokumenteret varmeholdelse. Ejeren oplyste at de aldrig har
fået dette at vide, men selvfølgelig omgående vil iværksætte
procedure for overvågning og dokumentation for
varmeholdelse. Vejledt generelt om regler for egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


