
Min Købmand

 

 

Strandvejen 221A

2900  Hellerup

17497073

16-11-2020 1
18-01-2019

1
21-11-2018

2Hygiejne: Vedligeholdelse
03-07-2018

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærknnger: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer, herunder
opbevaringstemperatur af kølepligtige fødevarer. Procedure for
håndtering af brødhuset herunder kassation og overvågning.
Metode for varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Brødhuset fremstår renholdt. Kølerum med
inventar, hylder, glaslåger og gulv fremstår renholdt. Kølediske
med kød produkter fremstår renholdt i bund, glaslåger og i
kanter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager og
butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure ved
tilbagetrækning af fødevarer, dokumentation for
opbevaringstemperaturer stikprøvevist kontrolleret for
perioden september 2020 til d.d. og stikprøvevist kontrolleret
dokumentation for varemodtagelse i samme periode.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer uden
anmærkninger.


