Kontrolrapport

Virksomhed SuperBrugsen
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Denne kontrol, dato

Slagter & delikatesseafd. 12-10-2020
Adresse Sgndergade 47
Postnr/By 8464 Galten Tidligere kontrol
CVRnr. 43726811 Dato 18-05-2020
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 21.08-2019
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Kontrolleret at virksomheden har gode

arbejdsgange, der sikrer at ravarer og feerdigvarer er beskyttet

mod kontaminering under opbevaring og tilvirkning.

Kontrolleret at rdvarer og ingredienser ikke opbevares ved

temperaturer, der kan medfgre sundhedsfare, samt at

kglekaeden ikke brydes. Malt temperatur pa fersk kgd til under

5 grader i butiks montre og i kglerum. Virksomheden har

rmundtlig redegjort for arbejdsgange for hakning, pakning og
opbevaring af hakket kgd. Styring af holdbarheder.

Virksomheden oplyser at de hakker under 2 tons hakket kgd

om ugen, og hjemtagning af standardiseret mikrobiologisk

kontrolleret kgd, samt procedurer vedr. pakning og

emballering.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret virksomhedens procedurer

for renggring og desinfektion af kedhakkere. Kontrolleret

opbevaring af kgdbakker, sa det sikres at disse er rene ved

anvendelse. Kontrolleret renggring af udstyr og redskaber der

bruges i forbindelse med hakning.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens delrisikoanalyse vedr. hakke

ked- herunder opsatte mikrobiologiske kriterier for salmonella

og E.coli.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



