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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret at virksomheden har gode
arbejdsgange, der sikrer at råvarer og færdigvarer er beskyttet
mod kontaminering under opbevaring og tilvirkning.
Kontrolleret at råvarer og ingredienser ikke opbevares ved
temperaturer, der kan medføre sundhedsfare, samt at
kølekæden ikke brydes. Målt temperatur på fersk kød til under
5 grader i butiks montre og i kølerum. Virksomheden har
mundtlig redegjort for arbejdsgange for hakning, pakning og
opbevaring af hakket kød. Styring af holdbarheder.
Virksomheden oplyser at de hakker under 2 tons hakket kød
om ugen, og hjemtagning af standardiseret mikrobiologisk
kontrolleret kød, samt procedurer vedr. pakning og
emballering.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret virksomhedens procedurer
for rengøring og desinfektion af kødhakkere. Kontrolleret
opbevaring af kødbakker, så det sikres at disse er rene ved
anvendelse. Kontrolleret rengøring af udstyr og redskaber der
bruges i forbindelse med hakning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens delrisikoanalyse vedr. hakke
kød- herunder opsatte mikrobiologiske kriterier for salmonella
og E.coli.


