Kontrolrapport

Virksomhed Palsgaard Dairy Lab

Tilsynsferendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: oplagring af emballager samt

Adresse Palsgaardvej 10

mejeriprodukter pa kel og frys. Hygiejniske handvaske.

Postnr/By 7130 Juelsminde

Kontrolleret prgveplan for Listeria i faerdig produkter samt for

CVR-nr. 26447038 Autnr. 5558

miljgprgver. Kontrolleret seneste test resultater for

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1

Godkendelser m.v. 1

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger
Indskaerpelse
Pabud, forbud eller tvangsbgder
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

2
3
4
@ Elite: Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Elite-status kan ogsa opnas i enkelte andre situationer,
se www.findsmiley.dk

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[1 Anden kontrol

mikrobiologi. Kontrolleret virksomhedens procedure for

holdbarhedsvurdering pa feerdigvare mejeri. Kontrolleret

seneste varmbehandlingsresultat pa konkret projekt pa UHT

anlaeg. Kontrolleret nedkglingsproces. Der nedkgles under

udtapning af produkter til 5C. Kontrolleret brug af

desinfektionsmiddel. Kontrolleret affaldshandtering.

Laboratoriet far internt afhentet affald til forbraending.

Kontrolleret virksomhedens tilbagetraeekningsprocedure samt

sporbarhed pa anvendt kakao batch. Kontrolleret

virksomhedens risikohandtering af fremmedlegemer i

produktion.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

kontrolleret renholdelse af lokaler samt kgl og fryse rum.

Kontrolleret skemalagt periodisk renggring.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkning: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

produktionslokale.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmerkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder CCP og

OPRP plan samt handtering af fremmedlegemer og anvendelse

af procesfiltre.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: kontrolleret maerkning af kakao produkt.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter samt

kontrolleret CVR og P-nummer.

Miljg- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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Dato

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



