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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: oplagring af emballager samt
mejeriprodukter på køl og frys. Hygiejniske håndvaske.
Kontrolleret prøveplan for Listeria i færdig produkter samt for
miljøprøver. Kontrolleret seneste test resultater for
mikrobiologi. Kontrolleret virksomhedens procedure for
holdbarhedsvurdering på færdigvare mejeri. Kontrolleret
seneste varmbehandlingsresultat på konkret projekt på UHT
anlæg. Kontrolleret nedkølingsproces. Der nedkøles under
udtapning af produkter til 5C. Kontrolleret brug af
desinfektionsmiddel. Kontrolleret affaldshåndtering.
Laboratoriet får internt afhentet affald til forbrænding.
Kontrolleret virksomhedens tilbagetrækningsprocedure samt
sporbarhed på anvendt kakao batch. Kontrolleret
virksomhedens risikohåndtering af fremmedlegemer i
produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kontrolleret renholdelse af lokaler samt køl og fryse rum.
Kontrolleret skemalagt periodisk rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder CCP og
OPRP plan samt håndtering af fremmedlegemer og anvendelse
af procesfiltre.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: kontrolleret mærkning af kakao produkt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
kontrolleret CVR og P-nummer.


