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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikvis kontrolleret temperature på køl og
frost. Opdeling af fødevare ved opbevaring på køl og frost.
Procedure ved tilvirkning af forskellige varegrupper i køkkenet
Vejledt konkret om brug af desinfektionsmiddel på de
produktbærende overflader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, frokostkøkken,
opvaskerum, opvaskemaskine. Vejledt konkret om bedre
rengøring af rørmaskine i frokostkøkken, gulv i fryserrummet
og riste til køleenhed i kølerummet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperature, indfrysning af fisk,
opvarmning, varmholdelse, samt nedkøling for de sidste 3
måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


