
RESTAURANT BELLA ITALIA

 

 

Brogade 2

5700  Svendborg

24219186

0
25-11-2020 1
26-09-2018

1
23-11-2016

1
26-11-2015

1
1  
1  
 
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskeforhold med sæbe og
engangsaftørring i pizzaafdeling og i køkken, stikprøvevis
temperaturkontrol i køle- og frostenheder. Kontrolleret
opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret affaldshåndtering, herunder
container er tætlukkende samt der er ryddeligt rundt ved
containere. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleborde og køleenheder, inkl.
gummilister, låger og bundplader, bord overflader, komfur og
hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra maj 2020 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare, herunder at nye
medarbejdere får sidemandsoplæring ved opstart.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, samt oplyst CVR-nr. stemmer overens med Fødevarestyrelsens oplysninger.


