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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis målt opbevaringstemperatur
i køle- og frostenhederne i butik. Virksomheden har redegjort
procedure for håndtering og styring af uemballerede brød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butik, herunder gulv,
kølevægge, kølemontre, frugt og grønt afdeling, samt
lagerområde herunder køle- og frostrum. Virksomheden har
redegjort for gode arbejdsgange for renholdelse af butik.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Affaldsområde, samt skadedyrssikring af dør til
vareindlevering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, samt stikprøvevis
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opbevaringstemperatur siden juni 2020
til dags dato. Vejledt generelt om regler for dokumentation af
egenkontrol, herunder dokumentation af kølepligtige
fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre, jf. Virk.dk. Virksomhedens
risikooplysninger er opdateret dags dato.


