Kontrolrapport

Virksomhed Slagter Steen

Adresse Jernbane Allé 25

Postnr/By 2720 Vanlgse
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Denne kontrol, dato

05-11-2020

Tidligere kontrol
Dato 04-09-2019

CVR-nr. 26596459
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 26-07-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Gennemgaet procedurer for

produktion af hakket k@d inkl. handtering af rat kad inden

hakning, anvendelse af kasser til hakket kod og procedure for

opbevaring af hakket kgd. Kontrolleret adskillelse ved

opbevaring og hakning samt sikring af temperatur i forbindelse

med produktion. Procedure for sikring af at der anvendes friske

ravarer. Procedure for sikring af at kglekaeden ikke brydes.

Kontrolleret procedure for personlig hygiejne herunder

rfaciliteter for hygiejnisk handvask og aftgrring af haender. Ingen

anmarkninger

Som en del af kontrolkampagnen "Mikrobiologisk kvalitet af

hakket kgd", er der forud for kontrolbesgget udtaget prgver af

hakket kgd. Analyseresultaterne bliver vurderet sammen med

dagens observationer i virksomheden, og indgar i resultaterne

af kampagnekontrollen.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Kgdhakker, opskaeringslokale, diverse kglebokse og i butik.

Virksomheden har redegjort for arbejdsgange for renggring og

desinfektion af udstyr og overflader som har direkte

produktbergring i forbindelse med hakning af kgd.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse: At virksomheden
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

har udarbejdet risikoanalyse basseret pa HACCP principperne, at virksomheden har vurderet mikrobiologiske

risici, i forbindelse med hakning af ked, at virksomheden har en specifik vurdering af Salmonella i hakket kgd.

Kontrolleret virksomhedens dokumentation af varemodtagelse og opbevaringstemperaturer for perioden juli til

d.d. Ingen anmaerkninger.
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