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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer set
og fundet iorden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgang af produktionskøkken,
salgs- og opvaskeområder, elevator, lager, teknikrum mv. efter
afsluttet skadedyrssag. Lokaler er efter afslutning rengjort,
desinficeret og åbne fødevarer kasseret. 4- 5 dage efter
afslutning af sag er der foretaget forenstaltninger til ekstra ved
kontrol med bla. udlæg af mel, ingen spor konstateret og
færgens restauranter er igen startet op med produktion og salg
af fødevarer til færgens gæster, dette er kontrolleret og
vurderet iorden. Ved gennemgang af lokaler er det bemærket
at tæppe på gulv i opvask samt loftpalder som har forskubbet
sig - udskiftning og udbedring, igangsættes herefter, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Under egenkontrol er der noteret
hvilke tiltag der er foretaget i lukkeperiode, ingen tilberedning
og salg af fødevarer i en perioden, ok. Afsluttende
skadedyrsrapporter fremsendes til bilag på sag, ok.


