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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for overvågning og måling af opbevarings
temperaturer. Håndvask på lager og på personaletoilet er
forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af butik, lager, herunder kølerum og frostrum,
samt lager med drikkevarer og udendørs arealer ved
affaldscontainere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
sidstnævnte områder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse, herunder risiko analyse for
varemodtagelse køl- og frostvarer. Dokumentation for
opbevaringstemperaturer og varemodtagelse siden opstart
frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter. Konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomhedens fødevarebranche er uændret efter flytning af
adressen: Dagligvareforretning med/uden behandling.
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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, registrering fx ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning.


