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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Set
funktionsdygtig tindstikstermometer. Set klargøring af dagens
retter. Der forefindes engangshandsker og hånddesinfektion
ved indgangen og til brug ved buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, gulv og vægge i
produktionsområde samt på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Generelt vedligeholdelsesniveau på buffetinventar og
arbejdsborde i produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Der mangler enkelte dokumentationer
for varemodtagelse og varmebehandling i følge den fastsatte
frekvens som er 1 gang pr. uge. Der er fast menukort og stort
set alle retter tilberedes ved kogning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at tilpasse frekvensen til produktionen samt
efetrføkgende at overholde den fastsatte frekvens.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt CVR-nr.


