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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleinventar, temperatur i køle- og frostinventar.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleinventar, køkken, opvask,
lager og buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol fra 21. maj-2020 - til
dags dato på temperaturkontrol af køl, frost, varmebehandling,
nedkøling og pH-målinger, ingen anmærkninger.
Kontrolleret delelementer af egenkontrolprogram og
risikoanalyse for personlig hygiejne, sporbarhed og
tilbagekaldelse af fødevarer, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: At virksomheden skilter med, at information om allergene ingredienser kan fås ved henvendelse
til personalet, og at de kan redegøre for allergene ingredienser i fødevarerne.
Virksomheden har procedurer, her i form af opskrifter og ingrediensliste på råvarer, der sikrer, at kunder med
allergier kan få oplysninger om allergene ingredienser i fødevaren.
Vejledt om placering af oplysninger om allergener på egen hjemmeside.


