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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold i bageren, egnet og
rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Gennemgået mundligt procedure for at fødevarer i alle led skal
beskyttes mod kontaminering, der kan gøre dem uegnede til
konsum eller sundhedsfarlige. Gennemgået mundligt
procedurer for engangshansker, håndvask og tag ting til
kager/brød.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl. kontrolleret temperatur i køleindretninger i
bageren og butikken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Brødmaskinen, køleindretninger, gulv, udstyr og inventar i
bageren. Butikken med køleindretninger med mælkeprodukter
og drikkevarer, gulv, hylder med fødevarer. Virksomheden
oplyser at de har haft brødmaskinen, sendt til rengøring, hos et
ekstern firma, udskiftet rengøringsselskab i butikken..
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret styring af holdbarhed på tørkager, flødekager mv. virksomheden har
styring på de fleste kager skriftligt, der mangler lige få kager, som virksomheden starter med at sæt i værk d.d.


