Kontrolrapport

Virksomhed Fresh Kitchen

Adresse Skyttehusene 64

Postnr/By 2620 Albertslund
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Denne kontrol, dato

19-01-2021

Tidligere kontrol
Dato 16-12-2020

CVR-nr. 40767754
Kontrolleret Resultat Dato 31-07-2020
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Rengering 1 Dato 13-11-2019

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport 1
Uddannelse i hygiejne
Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Temperaturer for kglekreevende

fedevarer i kgleenheder, adskillelse og tildaekning, samt

faciliteter til hygiejnisk handvask med sabe og engangspapir.

Virksomheden har en lille rest soltgrrede tomater tilbage, som

de kasserer i forbindelse med tilbagetraekning af semi dried

soltgrrede tomater i strimler, nettovaegt 1 kg.

Felgende er konstateret: Ved tilsynes start opbevares 4 hgje

rgastrobakker med 2 stabler af ra hakkebgffer i hver.

Virksomheden oplyser at bgfferne er ved at t@ op. De gverste

bgffer males til temperaturer mellem 10,9 og 11, 8 grader C.,

men de resterende bgffer males til under 5 grader C.

Virksomheden saetter straks bgfferne pa kgl og vil fremadrettet

tg fedevarer op, saledes at kglekseden ikke brydes.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.
Konkret vejledt om at opt@ning altid skal forega saledes at
kolekaeden ikke brydes.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Kglerum, bordoverflader, varmeplade, grill og friture i

produktionsomrade.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Fresh Kitchen

Adresse Skyttehusene 64

Postnr/By 2620 Albertslund
CVR-nr. 40767754

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Meerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: Soltgrrede tomater i 1 kg. poser.

Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Fplgende er konstateret: Registrering er daekkende for virksomhedens aktiviteter.
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