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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur, afdækning og adskillelse af fødevarer
opbevaret i køleskabe. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Virksomhedens opvasksmaskine
fremstår med gamle fødevare rester/snavs indvendigt i
opvasksmaskinen, hvor der ses tydelige ophobninger af snavns
og fødevare rester på skylle arm, kanterne indvendig, samt
opvasksbakken som står derinde fremstår ligeledes med
ophobninger af snavs og fødevare rester.
Foto dokumentation er foretaget og fremvist til personalet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Kontrolleret rengøring af redskaber og udstyr.
Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/
rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Gummilisterne i køleboksene(det i
tilvirkningsområde, og det i baglokale) fremstår med sorte
formodet lignende skimmelvækst på kanterne af
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gummilisterne. samt udvendige kanter fremstår snavset.
Foto dokumentation er foretaget, og fremvist til personalet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Gulve i tilvirkningsområde.
Følgende er konstateret: Enkelt fliser er flækket og istykker i produktionslokalet omkring område der går fra
produktionslokale til serveringsområde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om vedligeholdelses af gulv i produktonslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol med varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling af fødevarer for perioden 2020. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Skiltning og markedsføring som elite status.
Følgende er konstateret: Virksomheden har et elite klistermærke siddende ved indgangspartiet til
virksomheden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om nedtagelse af elite klistermærket.


