
Burger King

 

 

Nibevej 1

9200  Aalborg SV

19033546

0
08-02-2021 1
02-12-2020

1
25-09-2019

1
14-11-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X
X

side 1 af 2

1 time

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering under tilberedning af burger,
samt procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost, målt
opbevaringstemperatur i kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilberedningsområde, udleverings område, lager,
køle/fryserum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lager,
udleveringsområde, indgangspartier og affaldsområde.
Kontrolleret at yder døre og porte er tætsluttende, samt at
affaldscontainer er tætsluttende og lukket
Set virksomhedens rapporter for passiv skadedyrskontrol
udført af ekstern skadedyrsfirma af 21. jan- 2021.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved modtagelse, opbevaring, opvarmning og varmholdelse for perioden dec. 2020 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret Bacon og ost
for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


