Kontrolrapport

Virksomhed MadButikken ApS

Adresse Virum Torv 4

Postnr/By 2830 Virum

Denne kontrol, dato

08-02-2021

Tidligere kontrol
Dato 05-03-2020

CVR-nr. 40486747
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengaring 1 Dato
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og

tgrring af haender, stikprgvevis malt opbevaringstemperatur i

kelerum, kelefaciliteter, adskillelse og tildeekning af fédevarer,

set relevant maleudstyr.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Under tilsynet

blev der malt med indstikstermometer en kernetemperatur pa

31 grader for frikaddeller og 53 grader for kyllingespyd.

Virksomheden oplyser at fgdevarerne er sat i varmeskab kl.

15.30. Medarbejder oplyser at de varmebehandler fgdevarer i

varmeskabet til +75 grader inde for 3 timer. Vejledt om

procedurer for varmholdelse af fgdevarer, herunder korrekt

brug af termometer.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Renholdelse af gulve, vaegge, loft og vaskbare flader, herunder

kgle- og fryseinventar i produktionslokale. Vejledt om en gget

renggringsfrekvens af svaert tilgeengelige steder, sasom kanten

invendig i opvaskemaskinen.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgeengelighed af

dokumentation for egenkontrol.

Det indskaerpes, at dokumentation for egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater til enhver tid skal kunne fremvises

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed MadButikken ApS

Adresse Virum Torv 4
Postnr/By 2830 Virum
CVR-nr. 40486747

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

pa Fgdevarestyrelsens anmodning.

Felgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise egenkontrollens gennemfgrelse for opvarmning og

nedkeling fra perioden april 2020 til og med december 2020. Varemodtagelse fra perioden juli 2020 til og med

december 2020. OPbevaringstemepratur kgl/frost fra perioden oktober 2020 til og med december 2020.

Virksomhedsejere oplyser telefonisk, at grundet personalerokade sa er papirene veek. Virksomheden havde

felgende bemaerkninger: Vi fglger vores frekvens, men jeg ved ikke hvor papirerne er. Indskaerpelse medfgrer 2

gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: ifglge virksomhedens skriftlige procedure for varmholdelse af

fedevarer skal kernetemperatur males med et indstiktermometer i fégdevaren. Vejledt konkret om at fglge de

skriftlige procedurer for kontrol af varmholdelse af fgdevarer.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Emballage m.v.: Vejledt konkret om datablad pa Arla plastbgtter, som anvendes til nedkgling af sovs.
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