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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgang af procedurer
ved stegning af kebab/grillspyd med råt lam/okse/kylling. Spyd
blev stegt under tilsynet og inden salg blev temperatur i kødet
målt med indstikstermometer til over 75 grader, set, ok. Det
oplyses at kød på spyd, hver gang steges i ca. 10-12 min. og at
der foretages stikprøvekontrol af at temperaturen er over 75
grader regelmæssigt, det vurderes at være ok procedurer når
der anvendes samme procedurer, samme varme styrke og
samme kødtykkelse hver gang. Herudover set procedurer ved
håndtering af spyd med råt kød her sikres at der ikke overføres
rå kødsaft til spiseklare produkter og i umiddelbar nærhedaf
køl/stegeområde er der adgang til håndvaskefaciliteter, set, ok.
Råt hakket kød på spyd anvendes indenfor 24 timer.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring i disk og køkkenområde, i
diskkøler og håndvask set og fundet iorden.
Virksomhedens egenkontrol: Har risikoanalyse og
egenkontrolprogram samt dokumentaion efter regelmæssig
kontrol af temperaturer efter varemodtagelse, køleopbevaring
og varmebehandling set fra 2021, ok.


