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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet, opbevaring, adskillelse og
tildækning i kølerum, stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølediske i butik samt kontrolleret
mundtlige procedurer vedrørende personlig hygiejne, herunder
forholdsregler taget ved sygdom eller bærere af sygdom blandt
køkkenpersonalet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring af yderdør ind til slagterafdelingen.
Følgende er konstateret: Der ses et mindre lysindfald ved
fejelisten nederst på døren. Virksomheden oplyser at der
løbende skiftes fejeliste, da den hurtigt bliver slidt.
Virksomheden vil påsætte en ny. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
mikrobiologiske risici, herunder foranstaltninger, hvis der bliver
fundet salmonella i hakket kød fra virksomheden samt
virksomhedens procedurer for håndtering af sygdom blandt
personalet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret



SuperBrugsen

 

Slagter

Langeskov Centret 2

5550  Langeskov

38180312

Kontrolrapport

side 2 af 2

11-02-2021

uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt
fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Oksefilet med fedtkant og oksemørbrad.


