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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Termometer, der anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevarer. Håndvask i tilvirkningslokale og på personaletoilet
med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af
lokaler/udstyr: Tilvirkningslokale, kølerum, emballagelager.
Vejledt om oftere rengøring på underside af 2
opbevaringshylder og kølegitre i kølerum. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
tilvirkningslokale, herunder hylderne, skuffe til opbevaring af
fødevarer. Set vedligeholdelsesplan. Herunder oplyser
virksomheden, man igen vil finde en løsning på reparation af
gulvbeklædning foran opvaskemaskine, da første reparation
ikke lykkedes. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige risiko analyse med udpegning af
kontrol kritiske punkter, bl.a. nedkøling. Dokumentation for
varemodtagelse, opbevarings temperaturer, opvarmning og
nedkøling for februar 2021.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
procedure for at informere forbrugere vedrørende evt.
allergene ingredienser i fødevarer. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt fødevareaktiviteter.


