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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i salgskølere,
kølerum og fryser, herunder målt temperatur. At der er
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder ved vask i
kasse område med brødsalg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Lagerlokale og salgslokale herunder, at
yderdør til lager og indgangsdøre med automatisk lukning,
lukker tæt og fremstår skadedyrssikrede. Ok.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Butikslokale,
lagerelokale og kølerum. Vejledt konkret om løsnings-
muligheder for vedligeholdelse af inventar i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring af kølevarer fra oktober 2020 til
d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kølede fiskeprodukter
samt kødpålæg for holdbarhedsangivelse herunder at dato for
”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Følgende er konstateret: På mærkningsetiketten på 2 pakninger
med frikadeller og kold kartoffelsalat er der ikke anført
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allergener for mayonaise og creme fraiche i varen. Virksomheden har modtaget varen i dag og har ikke solgt af
den. Varen er straks fjernet fra salgsområde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for anførsel og fremhævelse af allergener i ingrediensliste på mærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærk- ninger: Virksomhedens CVR-nr. samt
fødevareaktiviteter og registrering.


