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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i kølerum samt kølemontre i
butik. Adskillelse og tildækning af fødevarer.
Kontrolleret: Varmholdelse af fødevarer.
Det indskærpes, at varmholdelse foretages på en måde, som
ikke bringer fødevaresikkerheden i fare. Virksomheden skal
dokumentere, at metoden, der anvendes til varmholdelse,
opfylder dette krav, med mindre temperaturen over alt i
fødevaren er mindst 65 °C.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer i varmeskab
følgende: 3 pk. kyllingelår, 3 pk. flæskesteg, 2 pk. fiskefilet, 6
pk. leverpostej, 10 pk. frikadeller. Målt med kalibreret indstik
termometer i frikadeller 52,4 gr. C , kyllingelår målt til 53,3 gr.
C, flæskesteg målt til 52,9 gr. C. Målt lufttemperatur i
varmeskab til 55,1 gr. C. Displayet i varmeskab viser 71 gr. C.
Ifølge virksomhedens egenkontrolsprogram skal fødevarer der
opbevares i varmskab, varmholdes ved mindst +65 gr. C eller
3-timers reglen tages i brug. Medarbejder oplyser at fødevaren
blev sat i varmeskab mellem kl. 8 og 9 og under tilsynet blev de
3 timer overskredet. Medarbejder kasserede fødevarene i
varmeskab under tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger vi kasserer
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fødevarene.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden eller på udleverede/fremsendte retssikkerhedsblanket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af bordoverflader, gulv samt
inventar i betjeningsområdet. Kølerum herunder gulv og køleblæser. Lokale hvor der opvarmes og produceres
fødevarer.
Følgende er konstateret: I produktionslokalet fremstår emfang med synlige fedtpletter af ældre dato. Gulvet i
kølerum fremstår med støv. Under komfur hvor gryder opbevares ses der fedtdråber af ældre dato. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for renholdelse af lokaler og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling og varmholdelse fra januar 2020 til og med december 2020.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheden skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udført dokumentation af varmholdelse fra januar og februar
2021.Virksomheden har en månedlig frekvens. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det har vi ikke
fået gjort. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


