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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder, opbevaring og adskillelse af fødevare med og
uden kølekrav, procedurer for varmbehandling og nedkøling
herunder nedkøling i blæskøler og anvendelse af
indstikstermometer. Vejledt konkret om en løsningsmulighed
for kalibrering af termometer kan gøres ved hjælp af kogende
vand/isvand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder borde,
emfang, køleenheder, hylder, emballage, opvaskemaskine og
hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken herunder inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og beskrevne
egenkontrolprogramsprocedurer for varmbehandling og
nedkøling. Kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
dokumentation for varemodtagelse, opbevaring,
varmbehandling og nedkøling fra november 2020 til d.d.
Kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdt og funktionelt
indstikstermometer.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
herunder opdatering af risikooplysninger og kontaktoplysninger. Vejledt generelt om reglerne for levering af bi-
og rest produkter til foder.


