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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering af fødevarer
herunder temperatur, tildækning og adskillelse under
opbevaring, faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Mundligt gennemgået procedurer for sous vide
tilberedningsmetode og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kontrolleret renholdelse af lokaler med udstyr og inventar,
herunder: produktionsområde, salgsområde og lagerfaciliteter.
Vejledt konkret om rengøring samt desinficering af
isterningsmaskine grundet vandforurening. Fakta ark udleveret.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning
samt nedkøling, indfrysning af fisk og sous vide fra sidste
kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: kyllingefond, kamfilet landgris, bacon via
følgeseddel. Ingen anmærkninger.


