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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frostrum,
koldjomfru og kantiner i koldjomfru. Kontrolleret adskilles af
fødevarer i køleanordninger. Gennemgået procedurer for
opfyldning af kantiner i koldjomfru. Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på lager. Personaletoilet har udgang direkte til lager,
men lageret er tilstrækkelig stort til, at de emballerede
fødevarer og emballage holdes i den modsatte ende af toilet
indgangen. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder i køkkenet og på personaletoilettet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
koldjomfru, frostrum, personaletoilet, område omkring bage
bord og tilberedningsområdet i køkkenet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer og tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for perioden
fra 1. december 2020 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Årlig revision af egenkontrolprogram.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udført
dokumenteret revision af egenkontrol for indeværende år.
Virksomheden oplyser at de udfører revision dags dato.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om revision af egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


