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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret temperatur i
køle-fryseinventar, tildækning og adskillelse under opbevaring.
Kontrolleret temperatur og håndtering af fisk til sushi under
produktion. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, opvaskeområde og lager herunder køle og
fryseinventar, komfur, emhætte, opvaskemaskine og mikroovn
indvendigt, skabe, hylder.
Følgende er konstateret: Isterningmaskine indvendigt på
magasinet fremstår med små ansamlinger af snavs. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse da isterningmaskine er ikke i brug.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle og fryseinventar herunder gummilister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning, pH
i ris til sushi. Virksomheden ikke har nedkøling p.t grundet
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Corona. Kontrolleret dokumentation for parasit fri fisk. Set funktionelt pH-meter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


