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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
fødevare, herunder korrekt brug af termometer. Introduceret
virksomheden for værktøjet "SiTTi" på FVST`s hjemmeside og
udleveret fakta om nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Målt temperatur
i køleskabe i køkkenet. Der er adgang til sæbe og
papirshåndklæder ved håndvask. Vejledt om bekæmpelse af
kondens i loftet i frostrummet i forbindelse med afrimning i
fryser. Under tilsynet blev der konstateret dryp fra loftet ned på
hylderne.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken. O.K.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
køkkenlokaler. O.K. Vejledt om udskiftning af ældre slidte
rulleborde i køkkenet som er vanskelige at holde rene.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling af fødevare fra december 2020 til marts
2021.Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling af fødevare.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og
registrering af fødevareaktiviteter.


