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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har gjort rede for
procedurer for nedkøling af varmebehandlede fødevarer i
blæstkøler, herunder korrekt brug af termometer.
Virksomheden oplyser, at indstikstermometre udskiftes
regelmæssigt. Følgende er konstateret: Varme gulerødder i
tildækkede gastrobakker står til nedkøling i kølerum. Disse
kommes i blæstkøler under tilsyn. Der ses store beholdere med
lille overflade med hvid sovs og kødsovs. Virksomheden har
gjort rede for nedkøling af sovs i blæstkøler, omrøring
undervejs og temperaturkontrol. OK.
Vejledt generelt om nedkølingsregler, herunder vejledt konkret
om flade beholdere med tyndt lag og stor overflade.
Henvist til nyt sitti-værktøj på Fødevarestyrelsens hjemmeside,
gennemgået fotoeksempler samt udleveret faktaark vedr.
nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedurer for nedkøling.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling siden december
2020 til dags dato. Vejledt om at fokusere på store portioner
og/eller kompakt masse.


