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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for servering af varme mad og for nedkøling. Der er
håndvaske med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir i
køkken og i bageri. I den forbindelse har virksomheden oplyst,
man får nye papirbeholdere i næste uge, da de nuværende
virker ikke optimalt.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkkenområde, bageri, opvaskeafsnit, lager,
kølerum, frostrum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning, nedkøling og for
3 -timers-regel. Vejledt generelt om 3 timers-regel, som
normalt ikke er et CCP (kontrol kritiske punkt). Kontrolleret
dokumentation for opbevaringstemperaturer fra februar til
dags dato, samt opvarmning og nedkøling fra december til dags
dato. Konstateret: Opbevaringstemperaturer er ikke
dokumenteret i de sidste 2 uger. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. Virksomheden er konkret vejledt om
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regel vedr. levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen). Henvist til autorisationsvejledning.


