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Virksomheden er kontrolleret efter reglerne om lokaler, der
fortrinsvis anvendes til privatbeboelse, men hvor der
regelmæssigt tilberedes fødevarer med henblik på
markedsføring. Der er ikke produktion i virksomheden under
tilsynet.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, personlig
hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
registrering fx ved import.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgender er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til vask i køkken og lager samt faciliteter for hygiejnisk
vask og aftørring af hænder.
Procedure ved toiletbesøg.
Der forventes produktion af bagværk 4 gange pr uge. I sæson
vil der også foregå syltning af frugt og bær. Produktionen vil
foregå tidsforskudt i forhold til familiens måltider.
Der forfindes ingen husdyr og der ryges ikke i hjemmet.
Virksomheden har redegjort for opbevaring, produktion og
salg.
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Ydet generel vejledning om adskillelse af rå- og færdigvarer i forhold til den private husholdning.
Opbevaring af fødevarekontaktmaterialer.
Vejledt om forholdsregler ved sygdom i familien.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køkkken og lagerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virkosmheden anvender Fødevarestyrelsens skabeloner for risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens registrering til
fødevareaktiviteter.


