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Tilsynet er udført på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse. Tilsynet har ikke givet anledning til
bemærkninger.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Drøftet virksomhedens
håndtering af kød ved varelevering. Virksomheden oplyser at
kødkroppe kommer i kølebil og at kødkroppe placeres på ren
fødevare godkendt palle, hvor fra kødkroppene løftes af
personalet ind i virksomheden. Denne procedure er ud fra
denne beskrivelse fundet ok. Drøftet virksomhedens procedure
for tøjvask og udskiftning af kitler ved behov. Kontrolleret
håndtering af fødevarer, herunder temperatur og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret adskillelse under produktion. drøftet
virksomhedens rengøring af hakker efter hakning.
virksomheden oplyser at den overvejer at købe en hakker med
køl. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionsområde med inventar og betjeningsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse og
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opbevaringstemperatur for 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Drøftet virksomhedens
procedurer. Virksomheden har ved dagens tilsyn kun dansk kød. Vejledt generelt om, at kød skal være opmærket
i henholdt til reglerne for obligatorisk oksekødsmærkning i alle led af produktion og markedsføring.


