
Hald Ege Efterskole

 

 

Videbechs Alle 137

8800  Viborg

11913032

0
23-03-2021 1
09-10-2020

1
14-11-2018

1
09-03-2016

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
stikprøvevis målt temperatur i køl og frost, faciliteter til vask og
tørring af hænder, ok. Herunder vejledt generelt om regler for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Set virksomhedens
procedure for servering af buffet til elever.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, serveringsområde, og opvaskemaskine.
Følgende er konstateret: Der er på blæse/ventilation
begyndende støvansamlinger samt begyndende belægning på
loftsområde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler/udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken og
lager samt kontrolleret område hvor der har været konstateret
skadedyr. Gennemgået virksomhedens procedure for spor af
skadedyr, ok. Vejledt generelt om vedligeholdelses plan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for perioden november 2020 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P-nr. og
fødevareaktiviteter.


