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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperatur på
smørrebrød i køledisk i butiksområde, på mælk ved
kaffestation, i køleskabe i butik, samt i køle- og frostrum i
lagerlokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butikslokale, herunder gulve, vægge, lofter. Diskområde i butik,
herunder produktbærende overflader samt lister i køleskabe,
og disk med smørrebrød og lokale med opbevaring af
fødevarekontaktmaterialer. Lagerlokale, herunder køle- og
frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lager og butikslokale, herunder gulve, vægge og lofter
samt produktbærende overflader. Ingen anmærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling, og virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og varmholdelse.
Følgende er kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og varmholdelse for indeværende måned. Følgende er konstateret:
Virksomheden mangler dokumentation for én uge i marts måned 2021.
Vejledt generelt om regler for at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og registrering.


