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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret orden og
adskillelse af råvarer samt opbevaringstemperatur på køl, ok.
Kontrolleret håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure
for tilvirkning, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok. Vejledt omkring renholdelse af
opvaskemaskine inden opstart. Vejledt generelt omkring at
skærebrætter bør være adskilt når de tørre således at der ikke
er mulighed for kondens mellem brætter, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
virksomhedens lokaler, virksomheden har glatte og vaskbare
overflader, ok. Virksomheden oplyser at der er kommet nyt
gulv i kølerum, ok. Vejledt omkring udskiftning af skærebrætter
da disse er meget nedslite,Virksomheden oplyser at der
indkøbes nye, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur samt
varemodtagelse, for perioden marts 2021 til d.d. uden
anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan,
ok. Virksomheden mangler risikoanlyse for nedkøling,
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virksomheden oplyser at den udarbejdes snarest, ok. Vejledt omkring at den findes på FVST´s hjemme side.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


