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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer
med kølekrav, stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperatur
i køle og fryseenheder, herunder køleboks med fersk fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: lager, ventilation i
køle og fryserum, impulskøl og kølebokse, køleenheder med
pålæg, fisk, ost mm. hylder og reoler i butik, gulve og mundtlig
procedure for rengøring og desinficering af brødskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder, varemodtagelse
og rengøring kontrolleret fra oktober 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Markedsføring af økologiske fødevarer
(skiltning, sammenblandning).
Følgende fødevarer er kontrolleret uden anmærkninger: øko
clemtiner, øko citroner, øko agurker, øko tomater, øko salat
poser, øko selleri, øko krydderurter, øko æbler.
Virksomheden skilter med allergener kan oplyses ved
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hendvendelse til medarbejder. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Obligatorisk mærkning på oksekød
herunder: hakket oksekød, tykstegsbøffer, striploin steak, roastbeef, kalvefilet og højrebsfilet.


