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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur i kølemontrerne,
køleskabe, faciliteter til håndvask, korrekt opbevaring af
fødevarer fri fra gulv. Konkret vejledt at holde øje med
kølemontrerne med salater og kød i spyd, da luft temperatur er
målt til 9 grader og kernetemperatur i kød er målt til 5,5 grader
C. Løsningsmulighede vil være, hvis temperatur stiger, er at
anvende produkterne inden for 3 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler. Køkken., lager i
kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af lager
i kælderen. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
dokumentation for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
og nedkøling fra 1 januar 2021 til og med 1 april 2021. Konkret
vejledt om at overholde frekvensen som er 1 x om ugen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


