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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har mundtlig gennemgået deres procedure for
nedkøling af saucer. De oplyser de anvender mindre bakker, og
overhælder til condi bøtter efter nedkøling. Virksomheden har
fremvist funktionelt termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprogram er dækkende for
nedkøling af fødevarer.
Der er set dokumentation for nedkøling fra december 2020 til
d.d. Set fungerende måleudstyr til udførsel af temperatur
dokumentation for nedkøling af tilberedte fødevarer. Vejledt
konkret om tilgængeligt materiale om nedkøling på FVST. dk
samt udlevering af fakta ark om nedkøling.
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Vejledninge
r/Hygiejnevejledning/Foto/Sider/Hurtig-nedkoeling-af-
varmmad.aspx


