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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx i
reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: køkenlokalets loft, vægge og
gulvbelægning, håndvaskefaciliteter. Der er fremvist tegning
med tilstrækkelig køle/frostkapacitet og tilstrækkelig
prosuktions- og opvaskevaske, opvaskemasline og
bordkapacitet. Endvidere kontrol af vinopbevaring på lager og i
butik.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring af køkken. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrol af egenkontrolprogram
for køkkenet. Ok. Dokumentation påbegyndes når produktion
opstarter. Skemaer er lavet. Ok Importegenkontrol vedr. vine
fremsendes fra FVST.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.


