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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur og adskillelse af fødevarer på køl,
hygiejnisk håndvaske faciliteter og procedure for anvendelse af
evt. overskudsmad, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktionskøkken inkl. inventar, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og inventar, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol. Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret:
Virksomheden har valgt en ugentlig frekvens for
dokumentation af egenkontrol. Der er ikke dokumenteret
temperaturmålinger for varemodtagelse siden 12.08.2020, for
opvarmning siden d.12.10.2020 og for nedkøling er der
registreret tilbage d.24.11.2020 og derefter en enkelt
registrering d.17.03.2021.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Der er på dette tilsyn
vejledt i, hvad reglerne er for dokumentation af egenkontrol
indebærer.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


