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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ok.
Kontrolleret procedurer for hakning af kød samt indfrysning til
pølseproduktion uden anmærkninger. Kontrolleret opbevaring,
adskillelse og emballering af fødevarer der opbevares på køl.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for nedkøling af
fødevarer samt kontrol med varmholdte fødevarer uden
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at båndsav og
vakummaskine er udskiftet siden sidste kontrolbesøg. Ok.
Kontrolleret at virksomheden har en vedligeholdelsesplan for
udskiftning af fuger, langs væg og i hjørner samt fuger i gulv
omkring gulvrist. Derudover er der planer for udfyldelse af
huller i vægge samt begyndende rustdannelse på udsugning.
Virksomheden oplyser at der vil blive påsat frister for udførelse
af overstående. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, varmebehandling, nedkøling,
opbevaringstemperaturer og varmholdelse for 2021.
Mærkning og information: Kontrolleret dokumentation af
anprisningen friland på svinekød. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: tykstegsbøffer, entrecote og steaks af inderlår.


